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Ciao!

Mein Name ist Walter Coceo.

Als gebiirtiger Sorde importiere
und vertreibe ich aus Leidenschaft
sardische Spezinlifdten.

Viele Produlkte beziehe ich aus
sardizschen Familienbetrieben.,

Alle Artikel sind auf Vorbestellung leferbar,

Bei gritleren Mengen liefere ich persinlich zu Thnen
oder beguem per Versand innerhallb 1-2 Werktagen,

Sapori della Sardegna

Walter Coceo
Breite Stralie 26g i
D-47198 Duisbhurg

Tel. : 02066 / F8987
Fax: 02066 / 3973990 I
Mobil: 0162 /7 8590214

walter -coccofarcor. de i




Dies ist ein kleiner Vorgeschmack

Salsicein Sarda Clagsica;

eine grobe, ringférmige,
gewiirzie und lufigeirockene
Weurstsalami nach alter Tradition

Mailoreddus:

fraditionell sardische Gnocchi
Salsiceie Cinghiale;
Wild gchweinsalemi

Salsiceia Finocechistio:
Serlewref il Fenchelsamnen

Pancelta al pepe verde:
Bauchspeck pewiirzf mit griinem Pfeffer

Ravioli con Ricotta ¢ Spinaci:
gefGllt mil Rivotle und Spinal

Musiela Lonza:
luftpelrockener gewiirzier Lachsschinken

Sebadas:
W Siille Kisetaschen
o pefillt mif Ricotta und Kdse

Pane Carasau:
diannes knuspriges Fladenbrot
aus gemahlenem Harlweizenmehl

Fecorino Sardo:
der sardische Peeorino (st ein gusgezeichneter Schafsmilchkise
der nach alter Tradition in ciner noch unberithrien Natur

auf der Insel hergestelll wird, Der Pecorinekdse

geniell infernalionales Ansehen in

Eulinarischen Hestouranis.

Olive Serde in Salomoia: (Niven in Salzwasser
Olive al Forno: gebacken und eingeleg! in
| CH und Krduter

Olio d "Qlive: Mivendl extra vergine
Fecorino mezze stagionalo:
miftelreif = ca. 3 Monale

Fecoring Stagionato !
all - ca. 8 Monale
Carciofi sotl “oli;
Artischocken eingelegl in
Ol und Kriuler

Fecorino da Spalmare
eremiger Aufsirich-Pecorino




